Frische kennt Grenzen

Diese Werte entscheiden:

Lebensmittel

Transport- und Lagertemperatur

Frische Milcherzeugnisse

Milch im Erzeugerbetrieb

Konsummilch pasteurisiert, Vorzugsmilch
Butter

Dessert
Kése (auBer Hartkdse)
Speiseeis in Fertigpackungen

Speiseeis zum Ausportionieren
Eier (ab 18. Tag nach Legedatum)
Eierprodukte (tiefgefroren)
Eierprodukte (gefroren)
Eierprodukte (frisch)

Roheihaltige Lebensmittel
(wie z.B. Frischmayonnaise)

Backwaren mit nicht durchgebackener
Fiillung

Fleischwaren frisch, Frischfleisch
(GroBwild, Farmwild)

Frischgefliigel (Hasentiere, Kleinwild)
Ausnahme: Laufvogel
(sofern von Behérde bewilligt)

Fleischzubereitung

Fleischzubereitung
(vor Ort hergestellt und verkauft)

Aufschnittplatten
Hackfleisch

Hackfleisch (vor Ort hergestellt und ver-
kauft): 24 Std. Abgabe

Innereien

Fleisch, Gefliigel, Fisch (gefroren)
Fleisch, Gefliigel, Fisch (tiefgefroren)
Fisch, Fischerzeugnisse

Réucherfisch

Fischereierzeugnisse verarbeitet
(mariniert, gesauert, gerauchert)

<+6°C
<+6°C
<+8°C

<+10°C(s+6°C
beim Transport)

<+7°C

<+10°C

<-18°C(=-20°C
beim Transport)

<-10°C

von +5°C bis +8 °C

<-18°C
<-12°C
<+4°C
<+7°C

<+7°C

<+7°C

<+4°C
<+7°C

<+4°C
<+7°C

<+7°C
<+2°C

<+7°C(=+2°C
beim Transport)

<+3°C
<-12°C
<-18°C

in schmelz. Eis oder

<+2°C
<+7°C

<+7°C(=+6°C
beim Transport)

Fischereierzeugnisse (frisch) sowie Krebs- in schmelz. Eis oder

und Weichtiererzeugnisse
Feinkost
Rohkost

Salate frisch und / oder zerkleinert,
Feinkostsalate

<+2°C
<+7°C
<+7°C
<+7°C

Ruckstellproben

min. 10 Tage aufbewahren <-18°C
Warme Kiiche

Durcherhitzen (Kemntemperatur) = +70°C
Frittierolqualitat = 24%TPM

Aufbewahrung bis zur Ausgabe = +65 °C
Speiseausgabe > +65°C

Kalte Kiiche
Aufbewahrung bis zur Ausgabe <+7°C

Desinfektionseinrichtung

Wasser >+82°C

BVLK

Kooperationspartner des
Bundesverbandes der
Lebensmittelkontrolleure
Deutschland e. V.

Informieren Sie sich auf www.ebro.com lber viele weitere Produkte!

Typ
TLC 700
TTX 200

FOM 330-1

CO 330

EBI 20-T1

EBI 20-T1-Set

EBI 20-IF
EBI 20-WM

EBI 20-WM-1
TLC 750i

AG 121

Bezeichnung
Standard Klapp-Thermometer
Kernthermometer

Olqualitdtsmessgerat-Set (inkl.

-
S ..

Fea

1340-5735
1340-5150

Olqualitétsmessgerét, Schutzhille, 1340-2702

Tragekoffer)

Referenzal fur FOM 330
Temperaturdatenlogger mit
internem Temperatursensor

Temperaturdatenlogger-Set
(Temperaturdatenlogger,
Auswertesoftware, Interface)

Interface flir EBI 20, inkl. Kabel und

Auswertesoftware

EBI 20 Wandhalterung mit
Vorhéngeschloss

EBI 20 LKW-Halterung

1341-2700

1601-0042

1601-0046

1601-0020

1601-0030

1601-0033

Duales Infrarot-/Klapp-Thermometer  1340-5736

Nylon-Etui fir TLC 750i

Gefriergutbohrer

1341-0624
1341-3834

Artikel-Nr.

Preis*
54,00 €
107,00 €

433,00 €

34,40 €

70,00 €

184,00 €

114,00 €

16,00 €

17,00 €
133,00 €
26,30 €

* zuzliglich Mehrwertsteuer in gesetzlicher Hohe sowie Verpackungs- und Versandkosten.
Lieferung ab Werk.
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Professionelle

Messtechnik

GEMASS HACCP-VORGABEN

Kerntemperaturmessung

Standard Klapp-Thermometer TLC 700
Temperaturmessungen gemaB HACCP-Vorgaben.

Kerntemperaturmessung von Lebensmitteln
e Beiderlagerung

e Beim Wareneingang

IFIC
(62N

National Lab

Vorteile des TLC 700:

e Kompaktes Design durch einklappbaren Einstechfiihler
e Messbereich von -30 °C bis +220 °C

e Genauigkeit von +0,5 °C (-30 °C bis +100 °C)

e DIN EN 13485 konform

e Batterie durch Benutzer auswechselbar
e \Wasserfestes Gehause (IP 65)

e Inklusive Werkskalibrierzertifikat

-ebro-
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a xylem brand Artikel-Nr. Preis

TLC 700 1340-5735 54,00 €



Flexible Kerntemperatur-
messung

Kernthermometer TTX 200
mit fest angeschlossenem Fiihler mit Kabel.

e Temperaturkontrolle wéhrend der

Lebensmittelherstellung, -kontrolle

20L0™

e InKdhlhdusern
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Vorteile des TTX 200: am |
Standard Traceable L |

e Schnelle und einfache Kern-
temperaturmessung durch
externen Fihler mit 60 cm Silikonkabel und Handgriff

Q
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€

e Sehr groBes Display mit groBen Zahlen ermdéglicht
leichtes Ablesen

e  Messbereich von -30 °C bis +199,9 °C

e Genauigkeit von = 0,5 °C (-30 °C bis +100 °C)
e DIN EN 13485 und HACCP-konform

e \Wasserfestes Gehause (IP 65)

e Inklusive Werkskalibrierzertifikat

Artikel-Nr. Preis
TTX 200 1340-5150 107,00 €

Messung der
Frittierolqualitat

Olqualitatsmessgerat-Set* FOM 330-1
Objektive Bewertung der Frittierélqualitat.

e |n Restaurants
e |n Kantinen

® Beim Catering
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National Lab
Standard Traceable
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Vorteile des FOM 330:

e Bestimmung der Frittierélqualitat im
Bereich von 0 % bis 40 % TPM

e Erhaltung einer gleichbleibend hohen
Lebensmittelqualitat

e Ermittlung eindeutiger Ergebnisse

e Rundum sichtbare Signalleuchte zur Anzeige
der Olqualitat

e Kostensenkung aufgrund genauer Kenntnis Gber den
richtigen Zeitpunkt zum Olaustausch

* Wasserdichtes (IP 67), leicht zu reinigendes Gehause

e Inklusive Werkskalibrierzertifikat

Artikel-Nr. Preis
FOM 330 -1-Set* 1340-2702 433,00 €

* Das Set besteht aus Olqualitatsmessgerat, Schutzhiille und Tragekoffer.

der Temperatur

Temperaturdatenlogger EBI 20-T1 mit internem Temperatursensor.

Dokumentation und Uberwachung der Temperatur
wahrend des Transports und der Lagerung von Lebens-
mitteln sowie sensibler Waren.
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Vorteile des EBI 20-T1: = m
B 5 National Lab

e Mitinternem Temperatursensor Standard Traceable
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NG
e  Messbereich von -30 °C bis +70 °C

e Min/Max Werte im Display

e DIN EN 12830 und HACCP-konform
e \Wasserdichtes Gehause (IP 67)

e |nklusive Werkskalibrierzertifikat
Hinweis: Die Datenlogger benétigen die

Auswertesoftware Winlog.basic und das Interface
EBI 20-IF. Das EBI 20-T1-Set enthalt beides.

Artikel-Nr. Preis
EBI 20-T1-Set 1601-0046 184,00 €
EBI 20-T1 1601-0042 70,00 €

Oberflachen- und

Kerntemperaturmessung

Duales Infrarot-/Klappthermometer TLC 750i
Genauigkeit und Schnelligkeit gemaB HACCP-Vorgaben.

e Beider Wareneingangskontrolle, dem

Transport und der Lagerung
e Beider Uberwachung der Kiihlkette

e |deal fur Einzelhandel,
Supermarkte, Gastronomie
und Lebensmittelindustrie
FIC
National Lab
Standard Traceable'
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Vorteile des TLC 750i:

e Schnelle, einfache, prézise und
kontaminationslose Oberflachen-
messung und Einstechmessung
in einem Gerat

* Messbereich von -50 °C bis +250 °C
e Ablesen auch im Dunkeln dank beleuchtetem Display

e Display kann ,Kopf stehen”: Ablesen aus beiden
Richtungen méglich

e DIN EN 12830 und HACCP-konform
e Batterie auswechselbar
e Wasserfestes Gehause (IP 65)

e Inklusive Werkskalibrierzertifikat

Artikel-Nr. Preis
TLC 750i 1340-5736 133,00 €



